olcenia Zanodo, Zamawiajqcy: Centrum Ksztafcenia Zawodowego w Kluczborku

’ KZ = Tryb podstawowy ,Sukcesywna dostawa artykutow ogdlnospoZzywczych do stotowki Centrum
b

Ksztatcenia Zawodowego w Kluczborku realizowana w miare zgtaszanego zapotrzebowania

®I w Wz\qo‘/ 0od 01.01.2027 do 31.12.2027r.”

CKZ.KG.32.3.2026

Zatacznik nr 2 do SWzZ
NAzWa WYKONGWCY  ciiiiiieieiiersiesssarissasesasansnsnnsassnsssnsssnnsnnsans
Adres WYKONGWEY — ciiiiiieiieresissssierasinsasinsasansassnsassassssssnnrasnnsases

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Przedmiot zamdwienia: "Sukcesywna dostawa artykutéw ogélnospozywczych do stotéwki Centrum
Ksztatcenia Zawodowego w Kluczborku w miare zgtaszanego zapotrzebowania
od 01.01.2027 do 31.12.2027r.”

Czesc 3
RYBY MROZONE | PRZETWORY RYBNE
CPV 15200000-0
Lp. Nazwa artykutu jedn. 1 5 og¢ | Cenaledn. | wartosc stawkal o ap | o046 brutto
miary netto netto vat
(konserwa) tunczyk kawatki w oleju -
1. 170g szt. 40
(konserwa) filety z makreli w sosie
2. pomid. - 170g szt. 134
(konserwa) filety sledziowe w oleju —
3. 170g szt. 134
(konserwa) filety sledziowe w sosie
4. pom. — 170g szt. 134
(konserwa) filety z makreli w oleju —
5. 170g szt. 134
(konserwa) satatka rybna zawier.70%
6. |ryby MAKRELI — 170g szt. 30
(konserwa) tunczyk w sosie wtasnym —
7. 170g szt. 19
filet z dorsza bez skory (SHP) —
8. zawartos¢ glazury 3-5% wagi ryby kg 180
9 filet z ml’n’taja bez skoroy (SHE’) - kg 20
zawartos¢ glazury 3-5% wagi ryby
filet z morszczuka bez skoéry (SHP) —
10. zawartos¢ glazury 3-5% wagi ryby kg 50
filet z fososia bez skoéry (SHP) —
11. zawartos¢ glazury 3-5% wagi ryby kg 26
12. |[makrela wedzona kg 19
13. |ptaty Sledziowe matjasy ( za 1 kg ) kg 20
14, |satatka ekwador (za 1 kg) kg 5
15. satatka sledziowa po mysliwsku (za kg 7
1kg)
16. |satatka sledziowa SALSA (za 1 kg) kg 5
17, $ledzie PRZYSMAK GAJOWEGO (za kg 8
1 kg)
18. |$ledzie opiekane w zalewie (za 1 kg) kg 13
19. |$ledzie po wiejsku (za 1 kg) kg 5
suma

Produkty konserwowe wyprodukowane w opakowaniach tatwo otwieralnych tzw.: EOE Easy Open.




